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Pozadavky na zdravotni stav pracovnik(

Pfed nastupem do zaméstnani se musi viichni zaméstnanci, ktefi budou vydavat jidlo v MS, podrobit
preventivni prohlidce a vSichni musi mit platny zdravotni priikaz. VSichni zaméstnanci jsou povinni
hldsit oSetfujicimu lékati kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera by mohla mit za nasledek
kontaminaci vyrobka.

Osobni hygiena

Pfed vydanim jidla si vSechny ozdoby rukou pracovnik odlozi pred vstupem do vydejny. Umyji si ruce

mydlem pod tekouci vodou a utfou do jednorazovych ruénikl a pouziji jednorazové rukavice, které se
po vydeji zlikviduji. Pracovnici maji svQj pracovni odév (bilé bavinéné tricko a sitku na hlavu), které si
nasadi pred vydejem jidla a po vydeji jidla odloZi na misto tomu urcené. Odév je Cistén 2x tydné a
pran na teplotu minimalné 60 oC. Mimo vyhrazeny prostor a ve vyhrazeném prostoru plati zdkaz
koureni, piti, konzumace jidla, zakaz vstupu cizich osob a domdcich zvitat.

Dalsi povinnosti pracovniku:

Znat a dodrzovat pozadavky na vydavani jidla a pfipravu pokrm.

Respektovat zasady osobni hygieny.

UZivat jen schvalené a predepsané postupy.

Chranit potraviny a hotové vyrobky pfed hmyzem, zvifaty, ptaky a nepovolanymi osobami.
UdrZovat v Cistoté pracovisté, pracovni naradi, ochranny odév a obuv.

Mit na pracovisti k nahlédnuti zdravotni prikaz.

Dbat na svUj zdravotni stav.

Jmenny seznam pracovnik( pracujicich ve vydejné
Sérka Fridriksson

Irena Vodic¢kova

Petra Zaleska

Vydejna MS

Materska skola zajistuje dopoledni a odpoledni svaciny a obédy. Svaciny jsou uchovavané v
chladniéce a ve skladovacim prostoru, ktery slouZzi pouze pro tyto ucely/vybavené teploméry. Hlavni
jidlo je zajisténo dovozem z ERTUS skolni stravovani, ICO 28468155. V dobé preddavani jidla nejsou ve
vydejné pritomny Zadné déti.
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Na nésténce na chodbé MS visi platny listek obéd(i a seznam alergend. Protokol HACCP a protokol o
méreni pokrm je vyvésen ve vydejné.

Charakteristika vydejny

Vydejna je umisténa v prvnim patfe materské Skoly a slouZi pro ucely stravovani. Ve vydejné je
umisténa pracovni linka, diez, dvé chladni¢ky (na svacdiny a pro zaméstnance), elektricka trouba,
indukéni sporak, mycka nddobi, mikrovinna trouba, vodni lazen, odpadkovy kos. Dale police slouzici
pouze k odloZeni thermo boxl, umyvadlo s mydlem a jednorazovymi ruéniky, Gchyty na pracovni
odévy-umisténo mimo dosah déti. Stoly a Zidle ur¢ené pro konzumaci jidel spliuji normy pro
predskolni vzdélavani. Ve vydejné se stravuje 20 déti.

Pfiprava svacin

Dopoledni a odpoledni svadiny jsou pfipravovany ve vydejné. Svaciny probihaji ve formé jogurtd,
cerealii, ovoce, zeleniny, peciva. U vyrobkl podléhajici trvanlivosti jsou pravidelné kontrolovany data
uvedena na vyrobcich.

Vydej hlavnich jidel

Hlavni jidla, obédy, jsou vydavana v dobé 12:00-12:30 a to pouze pracovniky uvedené ve jmenném
seznamu. VSechny pokrmy (polévka, hlavnijidlo) jsou pfed vloZzenim do vodni lazné, kterd je nastavena
na 75 °C., teplota pokrmU pfed vydejem musi byt minimalné 60 °C, teploty jsou zaznamenavany do
protokolu. Archivace protokolu je 3 mésice. Znecisténé boxy jsou myty v centru v mycce na nadobi.

Zbytek jidel si mze odnaset feditelka MS Sarka Noskova v pFinesenych nadobach domd.

Prevoz jidel

Jidla jsou dovézeny ze zafizeni $kolniho stravovani ERTUS, pfi predani jidla prebere zaméstnanec MS i
protokol s uvedenou teplotou pfi expedici jidla z jidelny a teplotu naméri, nddoby vloZi do vodni lazné.

PoZadavky na hygienu vydejny

Vsechny pracovni plochy, strojni vybaveni, nastroje a nddobi se udrzuje Cisté. Cely inventar a strojni
vybaveni jsou v fadném technickém stavu, jsou snadno rozebiratelné a lehce Cistitelné. Ve vydejné je
pracovano pouze s pitnou vodou.

Veskeré nadobi je prizplisobeno na myti v myéce na nadobi. Cistici prostfedky a pomucky na uklid
prostor kuchyné jsou uloZeny oddélené od prostiedk( na hruby uklid a hygienickych zafizeni. Likvidace
odpadu je zajistovana pravidelné a vcas.

Myti pracovnich linek, stold a Zidli je provadéno vidy po ukonéeni konzumace jidel (po dopoledni a
odpoledni svacing, obédé). Kazdy den po ukonceni vydeji obédl a po odchodu viech déti z jidelny je
provadéno myti podlahy s dostatec¢né teplou vodou s mycim prostfedkem na uklid podlah. Jednou
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denné je u vySe popsanych predmétl provadéno desinfekcni Cisténi jednorazovymi dezinfekénimi
ruéniky. VSechny cinnosti souvisejici s mytim vydejny jsou provadény proskolenym pracovnikem.

Zaver

Na spravné dodriovani a plnéni povinnosti pracovnikd MS a hygienickych postup(l popsanych
v protokolu HACCP dohlizi vedouci pracovnik MS, ktery zodpovida za néleZitou realizaci protokolu.
Protokol byl schvalen dne 8. 11. 2010

Prechazi v platnost dne 8. 11. 2010

Aktualizace dne 3. 9. 2021
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